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ПРИКАЗ 

Об установлении мер по профилактике острых кишечных и вирусных инфекций 

В целях предупреждения ВОЗНИКНОБ: . . УСТРАНЕНИЯ сгргх к:-
инфекций в период на 2023 - 2024 учеикого года в МБОУ Зеледеевской СОШ. приказываю: 

1. Ответственного по питанию Кулигину Ю. М.: 
1.1.Соблюдение требований санитарного законодательства в части организации 
качественного и безопасного питания, при хранении и приготовлении блюд. 
1.2. Усилить контроль по обеспечению обучающихся качественными и безопасными 
продуктами питания, поставляемые в МБОУ ЗеледеевскуюСОШ только при наличии 
сертификатов, качественных удостоверений и ярлыков. 
1.3. Усилить контроль регистрации поставляемых продуктов и готовой продукции в 
журналах бракеража сырой и готовой продукции. 
1.4. Обеспечить выполнение обработки посуды, технологического оборудования, 
помещений, санитарно - технических приборов строго в соответствии с разработанными 
инструкциями. 

2. Заместителю по АХЧ ЗаболотскоГ А. : 

2.1. Обеспечить запас чистящих, моющих и дезинфицирующих средств. 
2.2. Провести санитарно - просветительскую работу с техническим персоналом в 
соответствии требованиями санитарных норм. 
2.3. Обеспечить гигиеническое соблюдение питьевого режима персоналом и 
обучающимися школы. 

3. Классным руководителям 1-9 классов: 
3.1. Провести санитарно - просветительскую работу с родителями и обучающимися по 
вопросам профилак тики кишечных и вирусных инфекций. 
3.2. Обеспечить прием обучающихся в школу отсутствующих более 2-х дней, только при 
наличии справки от врача о состоянии здоровья с указанием причины отсутствия ребенка. 

4. Утвердить план мероприятий по профилактике острых кишечных и вирусных инфекций 
приложение №1 

5. Контроль за исполнением пор •>. собоН 

И. о директорашколы: 

С приказом ознакомлены: 



Приложение № 1 
к приказу № 02-04-049 от 17.08.2023 г. 

План мероприятий по профилактике острых кишечных и вирусных инфекций 

№ 
п.п Мероприятие Сроки 

•..-JrlbBliv 

Ответственный 

1. 
Проведение текущих и генеральных 
применением хлорсодержащих дезинф-л.га.мов 

Сроки 

•..-JrlbBliv 

Ответственный 

2. 
Контроль по соблюдению требовании по 
организации питания детей 

Ежедневно Родительский контроль 

о J . 
Соблюдение питьевого режима Ежедневно Заместитель по АХЧ 

4. 
Санитарно - просветительская работа среди 
сотрудников, родителей и учащихся по первичной 
профилактике острых кишечных инфекций (в т.ч. 
ротавирусного гастроэнтерита) 

По мере необходимости Педагоги 
Медицинский работник 

5. 
Проветривание, кварцевание помещений 
пищеблока 

Ежедневно Ответственный по питанию 

6. 
Не допускать случаев поступления продуктов 
питания в ОО без документов, подтверждаю;ним 
их качество. Установить строгий контр' ' 
поступлением качественной продукции 

Ежедневно Ответственный по 

7. 
Прогнозирование заболеваемости острыми 
кишечными и вирусными инфекциями 
Обеспечить своевременное прохождение 
работниками школы санитарно - гигиенического 
обучения по вопросам санитарного 
законодательства с последующей аттестацией 

По мере необходимости Директор 

8. 
Организовать уголок здоровья и разместить 
наглядные материалы для родителей и 
сотрудников 

По мере необходимости Заместитель по BP 

9. 
Частое мытье рук учащихся Ежедневно Классные руководители 

10. 
Соблюдение температурно - влажностного 
режима хранения овощей и фруктов 

Ежедневно Ответственный по питанию 

11. 
Проведение влажной уборки в туалете не менее 
3-х раз в день с использованием 
дизинфицирующих средств 

Ежедневно Технический персонам 

12. 
Обработка дверных ручек всех помеш.'мнй. 
входных дверей, выключателей, подоконников в 
конце рабочего дня с использованием 
дизинфицирующих средств 

Ежедневно Технический персонал 

13. 
При наличии жалоб и кишечной симптоматики, 
характерной для заболеваний, прекратить контакт 
ребенка с коллективом. Вопрос о его допуске в 
коллектив решать на основании заключения 
медицинского работника. 

Весь период Кл. руководитель 

14. 
Строгое введение бракеража готовой продукции с 
отметкой в специальном журнале 

Весь период Ответственный по питанию 


